Curriculum Vitae: Palika/Paul Schillings
Né le: 23/09/1960 a Louvain (Belgique)

Adresse: Lieu-dit Ceilhac, 43440 Saint Didier Sur Doulon
Téléphone:  +33 677 60 08 45

Permis: Voiture (BE, 1981), moto (A3, 1979)

Email : contact@palika.fr Sites : www.palika.fr

EXPERIENCES :

(Actuellement) Patron, Direction et tous les postes cités plus bas : Auberge "Les Gentianes" Bar,
Restaurant, Chambres, Gites, Studio équipé, Relais Motard, Boulangerie-Epicerie

Responsable de restauration de collectivité et commerciale, et aux divers postes : Service,
Economat, gestion informatique, responsable de restaurant, de bar, de caisse, maintenance.
Vvf LE GRAND LIORAN, VVF DE VALMEINIER 1800 HOTEL CLUB ‘LES ISLETTES ‘, VVF DE SARE 'OMORDIA', VVF DE
COLLONGES LA ROUGE, L'ULTIME ATOME, LE BAZAAR, LE SuD, LE MAREBOEUF, CLUB MEDITERRANEE

Chef de(s) cuisine(s), Responsable de production et aux divers postes :

Second de cuisine, coordinateur de cuisine, chef de partie chaud, froid, patisserie.

Vvf LE GRAND LIORAN, VVF DE VALMEINIER, VVF DE SARE 'OMORDIA', VVF DE VALMEINIER 1800 HOTEL CLUB
‘LES ISLETTES’ (OUVERTURE), VVF DE COLLONGES LA ROUGE, VVF D’ORBEY ET VVF LES ESTABLES, SANTA-FE
VICHY, RESTALLIANCE(GROUPE ORPEA), RENOUVEAU VACANCES, CAP’ VACANCES, L’ATOMIUM, LE PALAIS
DELICAT, L’ULTIME ATOME, LE CHALET DE LA FORET, LE VIEUX BRUXELLES, LE BAZAAR, LE SUD, LE MAREBOEUF,
CLUB MEDITERRANEE, SHERATON OF BRUSSELS

En PATISSERIE-BOULANGERIE-GLACERIE : Aux divers postes : Chef, second, ouvrier, apprenti

Aux exploitations : L’ATELIER DU PAIN, SO GOOD, LE PAIN D’ANTAN, LE PALAIS DELICAT, CLUB MEDITERRANEE, WITTAMER, DANIELLE
MAuUPERTUIS, DIVERSES PATISSERIES (Bruxelles, Paris, Marseille, Dijon)

Technicien Informatique : webmaster, hardware, software et réseaux. en FREE-LANCE et...

S0 GOOD, LE PALAIS DELICAT, L'ULTIME ATOME, LE BAZAAR, LE SuD, LE MAREBOEUF.

Gérance commerciale :
En RESTAURATION :
Aux exploitations :

En CUISINE:

Aux exploitations:

En INFORMATIQUE:
Aux exploitations :

En TECHNIQUE BATIMENT ET AUTRES :

Polyvalent LE BAZAAR, LE SuD

Création des lieux avec placement de I'électricité, de la plomberie et homologation des installations (Plan, schéma unifilaire et accueil des
inspecteurs). Installation et organisation techniques de la cuisine. Aménagement technique, installation et organisation du jeu de lumiére décoratif
pour le restaurant et les concerts, décor du night-club et sa piste de danse. Installation informatique (réseaux, caisse, et ordinateurs des bureaux)
SUR CHANTIERS DIVERS, Plomberie, Electricité, Peinture, Tapisserie, Plafonnage, Pose tapis et vinyles, étanchéité, etc.
ouvrier VIBRACHOC USINE, IMPRIMERIE OFFSET BALLANCOURT

En TECHNIQUE ARTISTIQUE :
Aux divers postes:
Aux exploitations:

Régisseur lumiére, son et décoration, Animation et Chanson
LE BAZAAR, LE SuD, THEATRE LE CAFE, LE BOTANIQUE, JACQUES FRANCK, LE CERCLE, LA SAMARITAINE,

DIVERS CENTRES CULTURELS, CLUB MEDITERRANEE

En TECHNIQUE SPORTIVE ET D’ANIMATION :

Responsable, moniteur de voile et animateur adulte. CLuB MEDITERRANEE

FORMATIONS :

MONEWEB (web-logiciel de gestion d'achat et de production).

En formation d’entreprise Vvf, 15-16/03/2016

'GESTION DES BUFFETS, DES RETOURS, SOIREE A THEMES',
'MENU REVEILLONS ET HIVER' ET ‘SEMINAIRE PREMIUM’. En
formation d’entreprise Vvf, 6 Formations en 3 ans

INFORMATIQUE :

Avec Openclassrooms.com, (cours par internet reconnu par I’état.
Février 2018, ‘faire un site en HTML5 et CSS3’ (certification reconnu 95%)
Actuellement en cours : Php et mySql, Bootstrap, jQuery...

A L'EICW. (Devenu IFOSUP), Wavre (Belgique), en 2007/2008

1re année de graduat
PATISSERIE-BOULANGERIE-GLACERIE-CHOCOLATERIE-
CONFISERIE:

Avec INFOBO des Classes moyennes a Bruxelles (Belgique), 1974-1978
Apprentissage en entreprise.

1er prix au concours des classes moyennes.

Au Club Méditerranée, Pompadour (France)

1984, Stage ‘Adaptabilité technologique aux conditions locales’.

1986, Stage ‘Organisation de patisseries collectives et hotelieres’.

HYGIENE ET SECURITE SANITAIRE DES ALIMENTS :
Avec le CFPPA d'Yssingeaux (France), 21-27juin 2012
Réglementation, Dangers, Micro-organismes.

Hygiéne et sécurité du personnel.

Nettoyage et désinfection.

Bonnes pratiques d’hygiéne, Méthode HACCP, Tragabilité.
GESTION D’ENTREPRISE :

Au Crepac Limal (Belgique), en 2005

Dipléme en formation accélérée.

Au Cci du Puy en Velay, 05-07/02/2019

Permis d’exploitation ‘Bar,-Restauration, Hétellerie...

TECHNIQUES ARTISTIQUES DECORATION, LUMIERE ET
VOCAL :

Atelier de la chanson Bruxelles (Belgique) 2 saisons 93/94-94/95
Technique vocal scénique

Club Méditerranée, Pompadour (France)

1989, Stage de régie Lumiére et son.

Club Méditerranée, Cap Skiring (Sénégal)

1987, Stage Décoration scénique.

LOISIRS
Moto : Bon niveau Voile : bon niveau (dériveur, catamaran,
Ski Alpin : Bon niveau quillard de 8 meétres)
Ski Nautique : Moyen Equitation : Moyen



